logiS Grand Hotel d’Orléans

HOTELS |iate| *** & Restaurant - Séminaires

Carte

Tous nos plats sont servis avec des garnitures & sauces selon la saison, les envies des Cheffes ainsi

que les arrivages.

Entrées

La Tomate dans tous ses états : tomates anciennes sur cremeux basilic

strachiatella, sorbet assorti shiso

La Salsa de Melons tricolores et ses petits cromesquis au jambon de
Pays

La Terrine de légumes mousseline au foie gras de canard, confiture
d'oignons et pickels de légumes

Les Spaghettis de seiches en persillade comme une carbonara et ses
grosses crevettes

La Marée

Dos de Poisson selon arrivage, fondue blanc de poireaux au cidre et
purée de pommes de terre Maison

Tataki de thon au sésame sorbet assorti, sauce mangue citron vert
gingembre

Viandes et Volailles

Osso Bucco de veau et tagliatelles fraiches

Pavé de boeuf grillé a la plancha, sauce poivre vert, grosses frites
comme a la Maison

Le coin du patissier

Coupe Pavlova, glace vanille et chocolat
La "RED BULLE" aux fruits rouges et crumble biscuits, glace assortie
Profiteroles vanille sauce chocolat

Baba au rhum, chantilly vanille bourbon

Fromages

Assiette de fromages et ses accompagnements
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